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Nachhaltig lecker
Unser Catering hinterlässt nicht nur an Ihrem Gaumen einen nachhaltigen Eindruck: Wir suchen 

auch bei allen Zutaten und Arbeitsschritten nach ressourcenschonenden Lösungen.

So verwenden wir beispielsweise vor Ort ausschließlich Mehrwegbecher; für To-Go-Gerichte  

wird zertifiziertes, kompostierbares Bio-Einweggeschirr ausgegeben.

So wird jedes große Event auch zu einem kleinen Fest für den Umweltschutz.

Ansprechpartner 

Peer Seefeldt – Leitung Gastronomie
Tel. 0431 9 82 10 - 82 68
seefeldt@culisseum.de

Daniel Arpe – Küchenchef
Tel. 0431 9 82 10 - 82 63
arpe@culisseum.de

Gedruckt auf 100 % Altpapier mit dem Umweltzeichen Blauer Engel.



WUNDERINO ARENA

Bankett, Business-
oder Privat-Event

Das Team des CULISSEUM ® hat jede Menge Erfahrung 

in Sachen Catering mit besonderem Anspruch. 

Als gastronomischer Partner der Wunderino Arena 

sind wir immer mit vollem Einsatz im Spiel, wenn  

es um die lukullische Krönung von Konzerten,  

Gesellschaften oder Sportevents geht.

Unser kulinarisches Feuerwerk haben wir schon auf 

vielen Veranstaltungen gezündet:

Lyons Club, THW Kiel, Land Schleswig-Holstein, 

Staatsempfang Tag der Deutschen Einheit,  

Kieler Nachrichten, Hallenmasters, Jump & Race,  

Peter Maffay, Udo Lindenberg uv.m.

Das Kieler „Heimstadion“ von CULISSEUM ® ist  

seit 1951 eine der größten Mehrzweckhallen in 

Deutschland. Zahlreiche Handball-Krimis, Konzerte, 

Shows und Messen haben hier schon für aufregende 

Unterhaltung gesorgt. Und wir für die kulinarischen 

Highlights!

Lecker feiern: 
Genauso persönlich
wie Ihr Anlass!

Event-
Gastronomie

Kulinarik trifft
Entertainment

Nachhaltig
und regional

Den Moment
bewusst genießen!

Exklusiver
Caterer des

Das CULISSEUM ®-Team macht Ihre Feier
zum perfekten Erlebnis.

Auch Ihren feierlichen Anlass machen wir mit indivi-

duellen Ideen zur großen Show – genau nach Ihren 

Wünschen. Perfekte Umsetzung mit freundlichem 

Rundum-Service natürlich inklusive!

Unsere Kochprofis gehen für Ihre Menüs und Buffets 

immer ganz frisch ans Werk: am liebsten natürlich 

mit Zutaten direkt aus der Region, z.   B. von den 

„Feinheimischen“.

Kulinarische Highlights – passend
zu jeder Veranstaltung


